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Fleischgenuss mit gutem Gewissen, Fakten iiber Fleisch und Treibhausgasemissionen

Naturlich ist es uns ein Anliegen, dass wir mit unserem Team Steak und Fleisch verkaufen. Das ist
unsere Mission und davon leben wir. Wir setzen uns fiir unsere Produkte ein, leben fir Fleisch und
Qualitdat. Die Zusammenhdnge mit Fleisch kennen und verstehen wir. Wir sind in der Lage zu
unterscheiden zwischen Tatsachen und Meinungen. Wir mochten lhnen mit den nachfolgenden
Ausfihrungen darlegen, dass Sie mit gutem Gewissen herzhaft ein Steak geniessen kénnen.

Fleisch ist in der Welternahrung von grosser Bedeutung, und ist nachhaltiger und gesiinder als oft
dargestellt. Ubertriebene und oft auch falschen Darstellungen fiihren dazu, dass das hochwertige
Nahrungsmittel Fleisch in einem falschen Licht erscheint. Nachhaltigkeit und Gesundheit sind zentrale
Bedirfnisse der Menschen. Mit diesbeziiglichen Fehlinformationen wird von gewissen Kreisen
versucht den Fleischgenuss zu verderben. Der Speisezettel der Tiere ist vielfaltig und die Aussage, der
Fleischkonsum sei schuld an der Klimaerwdarmung ist so nicht richtig. Natirlich belastet die
Fleischproduktion das Klima aber nicht so und in dem Umfang wie oft dargestellt. Es ist uns ein
Anliegen in der Folge kurz zusammenzufassen, wie es sich tatsachlich verhalt.

70% der landwirtschaftlich nutzbaren Erdoberflache, kann nur mittels Raufutterverzehrer, wie Rinder,
Schafen, Ziegen, Kaninchen genutzt werden, um Lebensmittel zu gewinnen. Auch in der Schweiz sind
58% Weiden und Wiesenflaichen. Weiter ist zu beachten, dass Rinder, Kaninchen, Gefliigel und die
Schweine, Wertprodukte der Lebensmittelerzeugung, die der Mensch so nicht verwerten kann, in
hochwertige Produkte wie Milch, Fleisch und Eier umwandeln. In den Erntezwischenzeiten wie
Frihjahr und Herbst gedeiht auf den Ackerflachen meist nur noch Futter, das mittels Rinder, Schafen,
Ziegen und Kaninchen zu Lebensmittel umgewandelt werden kann. Neben Gras sind das
Grindiingerpflanzungen wie Leguminosen, welche die Boden natirlich diingen und damit verbessern.
Die Tiere liefern zusatzlich wertvollen, natiirlichen Dinger fiir die Boden. Dadurch wird weniger
Kunstdiinger bendtigt, der mit Aufwand und Energie hergestellt und danach zu den Feldern
transportiert wird. Die gesamte landwirtschaftliche Produktion weltweit belastet das Klima mit rund
14%. Das ist je nach Region und Land unterschiedlich, wie die folgende Darstellung (Quelle: World
Resources Institute 2019) zeigt.
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Die folgende Darstellung zeigt den Anteil der Landwirtschaft an den Treibhausgasemissionen weltweit und nach Staaten.
Dabei wird deutlich, dass die ganz grossen Hebel zur Verbesserung nicht nur in der Landwirtschaft zu suchen sind.

Explore the Latest Global Greenhouse Gas Emissions Data on Climate Watch

Industry
14.7%

Ungefdahr 14% der Treibhausgasemissionen entstehen durch die Landwirtschaft. Diese stellt die
Nahrung fir die Menschen her. Ohne Nahrung kénnen wir doch nicht leben! Von den insgesamt etwa
14% der Treibhausgasemissionen entfallen etwa 7% auf die Milch und Fleischproduktion davon zirka
4% auf die Erzeugung von dem hochwertigen Lebensmittel Fleisch. Dabei ist zu bedenken, die
Rindfleischproduktion steht im direkten Zusammenhang mit der Milcherzeugung. Betrachten wir
diese 7% der Tierproduktion wiederum in den 14 % kommt es oft zu Missverstandnissen, dass 50% der
weltweiten Treibhausgasemissionen von der Tierproduktion verursacht werden.
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In der Schweiz hat die Landwirtschaft 2022 rund 15.5% Anteil an den genannten Emissionen. (quelle:

Bundesamt fur Umwelt).
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Die tatsachliche Ursache fir den Klimawandel ist das globale Bevoélkerungswachstum von 2,5
Milliarden Menschen im Jahr 1950 auf tGber 8 Milliarden im Jahr 2024. Dazu kommt, dass Asien, Indien
und andere Regionen, in denen sich der Wohlstand entwickelt, einen hoheren Anteil an
Klimaemissionen ausstol3en.

Essen und Genuss sind fir das Fortbestehen und das Wohlbefinden der Menschen wichtig. Die
Schonung des Klimas liegt bei uns allen. Eine Darstellung des wertvollen Lebensmittels Fleisch als
Suindenbock ist jedoch nicht angemessen, und fir die gesunde Erndhrung sogar kontraproduktiv.
Zunachst einmal sollte die Menschheit lernen, in Frieden ohne Kriege zu leben. Dies wadre ein
bedeutender Beitrag zum Klimaschutz. Es ist Gberraschend, dass die Regierungen, die Presse und alle
Klimaverbdnde diese traurige Tatsache im Kontext des Klimaschutzes nicht stdandig und in aller
Deutlichkeit thematisieren.

Quellenverzeichnis:

Bundesamt fiir Umwelt: Kenngréssen zur Entwicklung der Treibhausgasemissionen der Schweiz (1990-2022) Seite 10.
https://www.bafu.admin.ch/dam/bafu/de/dokumente/klima/fachinfo-

daten/kenngroessen thg emissionen_schweiz.pdf.download.pdf/Kenngr%C3%B6ssen 2024 DE.pdf

World Resource Institute: (2019) Source: Global GHG Emissions 2019 excluding LUCF. Climate Watch ¢ The EU 27 is considered a
country.*Bunker fuels include international aviation and shipping that are not included in country totals. Other territories include
regions not covered by Climate Watch country data. See Climate Watch for country level land-use change and forestry and bunker fuel
emissions.
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Das Team vom Tender&Loins wiinscht allen Gasten und Fleischliebhabern viel Genuss bei einem guten
Stiick Fleisch in einem schénen und positiven Umfeld mit Freunden, Familie und Bekannten.

Mit einem herzlichen Steakgruss

lhr Tender&Loins Team

Reservationen nehmen wir gerne entgegen unter; 061 633 30 20, oder basel@tenderandloins.ch

Link, fiir Ihre Kinder immer mit einer Uberraschung

Link, die Speisekarte

Link, unsere neue Weinkarte mit erlesenen Tropfen

Link, Durst und Lust auf Digestif, Apéro, Bier und Getranke

Link, zum Dessert

Nachste Events:
- Mittwoch  09.10.2024: Steak mit Musik, Oldies but Goldies mit Jacqueline und Peter
- Dienstag den 13.11.2024: Schinken und Wein
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https://www.tenderandloins.ch/steak/wp-content/uploads/2024/01/Kinderkkarte-2024.png
https://www.tenderandloins.ch/steak/wp-content/uploads/2024/07/Sommerkarte-0724.pdf
https://www.tenderandloins.ch/steak/wp-content/uploads/2024/08/Weinkarte-2-1.pdf
https://www.tenderandloins.ch/steak/wp-content/uploads/2024/08/Getraenke-NEU.pdf
https://www.tenderandloins.ch/steak/wp-content/uploads/2024/01/Dessert-2024.pdf

